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Novo mesto, 15. 2. 2022



Spoštovani,

ko zbolimo, se nam svet za nekaj časa obrne na glavo.  Ko zbolimo za celiakijo, se nam obrne način prehranjevanja za celo življenje. Kot veste je za osebe s celiakijo edino zdravilo vseživljenjska  100 % brezglutenska prehrana. Ob pripravi le-te se srečujemo s številnimi pastmi, prilagoditvami in novimi izdelki, katerih varnost za osebe s celiakijo bi radi preverili. Vse to in še kaj vam ponujamo z 10 urnim brezplačnim izobraževanjem  BREZGLUTENSKA AKADEMIJA v izvedbi strokovnjakov Društva Celiac Slovenija. Program se nahaja na naslednji strani.

Izobraževanje izvajamo v sodelovanjem z Območno obrtno-podjetniško zbornico Novo mesto in je namenjeno predvsem vodjem kuhinje, kuharjem, strežnemu osebju in nabavnikom. 

Seveda pa na izobraževanje vabljeni tudi kuharji v vrtcih, OŠ, CŠOD, dijaških in študentskih domovih, službenih restavracijah, turističnih kmetijah, hotelih, DSO …

Termini izobraževanja:

[bookmark: _Hlk120459590]  ponedeljek, 6. 3. 2023		  ponedeljek, 13. 3. 2023
  torek, 7. 3. 2023			  četrtek, 16. 3. 2022
  sreda, 8. 3. 2023

Izobraževanje bomo izvedli na daljavo prek MS Teamsa v petih srečanjih po 2 uri. Pričnemo vedno ob 13:30 in zaključimo ob 15:30.

Po zaključku predavanj, bomo izvedli še kratek izpit. Udeležba na predavanjih in uspešno opravljen izpit je pogoj za izdajo potrdila o uspešno opravljenem izobraževanju. 

Na izobraževanje se lahko prijavite prek obrazca na POVEZAVI.

Dostop do predavanj prijavljenim posredujemo v ponedeljek, 6. 3. 2023, zjutraj skupaj s prosojnicami predavanj.

Veselimo se sodelovanja z vami


Goran Makar  
predsednik
Društva Celiac Slovenija 
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Program izobraževanja BREZGLUTENSKA AKADEMIJA



1. Termin: ponedeljek, 6. 3. 2023, ob 13:30

CELIAKIJA IN 100 % BREZGLUTENSKA PREHRANA  
doc. dr. Evgen Benedik, univ. dipl. inž. živil. tehnol.
klinični dietetik na Pediatrični kliniki v Ljubljani in predavatelj na Biotehniški fakulteti v Ljubljani

PRISTOP DO OSEBE S CELIAKIJO IN RAZUMEVANJE NJENIH SVOJCEV 
Irma Žuman, univ. dipl. psih. 
certificirana terapevtka pozitivne psihologije, oseba s celiakijo


1. Termin: torek, 7. 3. 2023, ob 13:30

IZBIRA VARNIH ŽIVIL BREZ GLUTENA IN PASTI PRI BRANJU DEKLARACIJ 1 
Eva Grohar Gros, univ. dipl. inž. živil. tehnol.
predavateljica na Višji strokovni šoli na Biotehniškem izobraževalnem centru Ljubljana


1. Termin: sreda, 8. 3. 2023, ob 13:30

IZBIRA VARNIH ŽIVIL BREZ GLUTENA IN PASTI PRI BRANJU DEKLARACIJ 2 
Eva Grohar Gros, univ. dipl. inž. živil. tehnol.
predavateljica na Višji strokovni šoli na Biotehniškem izobraževalnem centru Ljubljana


1. Termin: ponedeljek, 13. 3. 2023, ob 13:30

ORGANIZACIJA DELA V BREZGLUTENSKI KUHINJI
Tanja Fink, dipl. ekon.  
kreativna vodja v brezglutenski restavraciji Fink & Situla

MEŠANA BREZGLUTENSKA KUHINJA
Suzana Kranjec, prof. mat., dipl. pedagoginja
avtorica knjige Življenje brez glutena, soavtorica knjige Fermentiraj.si Brezglutenska akademija, oseba s celiakijo in KVČB. 


1. Termin: četrtek, 16. 3. 2023, ob 13:30
CERTIFICIRANJE BREZGLUTENSKEGA GOSTINSKEGA OBRATA
Marjetka Kreševec, univ. dipl. inž. živil. tehnol.
Predsednica Komisije za strokovna vprašanja pri Celiac Slovenija, soavtorica knjige Fermentiraj.si Brezglutenska akademija, Svetovanje na področju prehrane s.p.,  


IZPIT: ponedeljek, 20. 3. 2022, ob 13:30 (priprave ob 13:00)
Izpit je v obliki spletnega vprašalnika, kjer izberete med ponujenimi odgovori na postavljeno vprašanje. S vprašanji preverimo osnovno razumevanje predavane vsebine. Pri pisanju imate lahko pri sebi gradiva s predavanj.
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